
ECM® Espresso Coffee Machines Manufacture
Technika IV Profi und Mechanika IV Profi 

Neuheiten



Die ECM Professional Line: Neue Maßstäbe in Technik und Funktionalität

ECM bringt Profi-Standards in den Privathaushalt 

Die professionelle Kippventiltechnik für Dampf und Heißwasser wurde 
bisher nur bei Espressomaschinen in der Gastronomie eingesetzt –  
jetzt kommt sie auch in den Privathaushalt.

Die Bedienung ist genauso einfach wie genial: Leichtes Bewegen der 
Ventilhebel in eine beliebige Richtung ermöglicht die Dampf- und 
Heißwasserentnahme direkt und mit voller Leistung. Die Dauerentnahme 
von Dampf oder Heißwasser ist durch die Arretierfunktion möglich.

Das Zweikreislaufsystem ermöglicht die gleichzeitige Zubereitung von 
Kaffee und Milchschaum durch zwei voneinander unabhängige Wasser- 
kreislaufsysteme. 

Aromagarantie inklusive! Die Kaffeezubereitung erfolgt immer mit 
frischem Wasser aus dem Wassertank. 



Der Rolls Royce unter den Espressomaschinen und vielfacher Testsieger. 
Das legendäre Highlight der ECM Espressomaschinen verbindet Funktionalität 
und Design zu einzigartiger Extravaganz.   

Das in aufwändiger, handwerklicher Perfektion gearbeitete Edelstahlgehäuse  
überzeugt durch seine Schlichtheit und Eleganz. 

Absolutes Profi-Equipment für das magische Ritual der perfekten Espresso- 
zubereitung.

Technika IV Profi

Gehäuse: Edelstahl poliert; Maße: B 322 mm x T 472 mm x H 380 mm (ohne Filterträger)



Mechanika IV Profi

Ein Meisterstück an Qualität und handwerklicher Präzision bis ins kleinste Detail. 
Das edle, dezent gehaltene Design in klarer Linienführung wird durch eine Edelstahl-
reling abgeschlossen. 

Praktisch und funktional im Alltag: Die abnehmbare Tassenvorwärmfläche ermöglicht 
den einfachen Zugriff zum Frischwasserbehälter ohne aufwändiges Abräumen der 
Tassen.

Die Profi-Espressomaschine für höchste Ansprüche und absoluten Espressogenuss.

Gehäuse: Edelstahl poliert; Maße: B 302 mm x T 447 mm x H 393 mm (ohne Filterträger)



Neu

Neu
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Noch mehr „Barista-Feeling“
Als echtes Highlight in Design und Material präsentiert  
sich der neue verchromte Filterträger. Durch seine ergo-
nomische Form und die ausbalancierte Gewichtsver-
teilung (weight-balanced) liegt er optimal in der Hand. 

Extra groß, extra komfortabel
Wasserauffangschale mit noch mehr Fassungsver-
mögen und viel Platz auch für große Tassen. Schafft 
Freiheit bei der Zubereitung und verhindert lästige 
Spritzer auf der Arbeitsplatte.

Der richtige Druck macht’s
Manuell einstellbarer Brühdruck durch eine Verstell-
schraube direkt am Gehäuse. Die individuelle Einstellung 
je nach Kaffeesorte, Mahlgrad oder Geschmack sorgt  
für das perfekte Kaffee-Ergebnis. 



ECM® Espresso Coffee Machines Manufacture GmbH
Dilsberger Straße 68, D-69151 Neckargemünd/Heidelberg 
Telefon +49 6223-9255-0, Fax +49 6223-9255-25
info@ecm.de

www.ecm.de
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Manuell einstellbares Expansionsventil als Weltneuheit für optimalen Genuss aller Kaffeesorten 

Effizientere Temperaturspeicherung durch hochwertigen, massiven Kupferkessel 

Neuer Wärmetauscher – temperaturstabiler und weniger kalkanfällig 

Leise im Betrieb durch gedämmtes Gehäuse, dadurch auch geringerer Energiebedarf 

Neuer Wassertank mit automatischer Abschaltung bei Frischwassermangel durch Reedkontakt 

Größere und tiefere Wasserauffangschale mit viel Platz – auch für große Tassen 

Verchromte, ergonomische Filterträger für perfekt austariertes Handling bei der Zubereitung 

Professionelle Dampf- und Heißwasserrohre aus hochwertigem Edelstahl 

ECM Professional Line – Alle Neuheiten auf einen Blick


